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Meniis nach »Art des Hauses«

Menii I
(Fr 2 Personen)

1. Gemtlisesuppe »Peking-Art« oder Frilhlingsrolle
2. Schweinefleisch mit 8 versch. Zutaten, scharf
3. Gertstete Ente, stiB-sauer

4. Chinesischer Fruchtcocktail oder

gebackene Banane und Honig € 28,90

Menii 11
(Fir 3 Personen)

1. Gemlisesuppe »Peking-Art« oder Frithlingsrolle

2. Rindfleisch haschien, nach »Szechuan-Art«, scharf

. Schweinefleisch sii-sauer
4. Gertstete Ente mit Pilzen und Bambus

5. Chinesischer Fruchtcocktail oder

gebackene Banane und Honig € 43,90

Menii 111
(Fr 4 Personen)

1. Suppe oder Friihlingsrolle

2. Rindfleisch a la »China«

3. Gameclen, gebacken

4. Huhnerfleisch mit Cashew-Nussen und Bambus
5. Ente gertstet mit Curry-SoBe, pikant

6. Chinesischer Fruchtcocktail oder

gebackene Banane und Honig € 67,90
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China-Restaurant

»Pacific«

Gemiitliche chinesische Atmosphdre
und erstklassige chinesische Kiiche

Auf dem Zetel 18-20
26676 Barfel
Telefon 044 99/ 16 95
und04499/7579

Offnungszeiten:
Montag bis Sonnabend von 12.00 bis 15.00 und 18.00 bis 23.00 Uhr
Sonn- und Feiertag von 12.00 bis 23.00 Uhr durchgehend.

Verkauf auch aufler Haus!
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China-Restaurant

»Pacific«

Mittagstisch
Montag bis Samstag von 12.00 bis 15.00 Uhr

Vorspeisen:
Pikante Gemiise-Suppe »Peking-Art«
oder
Friihlingsrolle

Knuspriger Fisch mit siiB-saurer oder pikanter Sofle
Curry-Huhn

Hilhnerfleisch mit Bambus und Champignons
Schweinefleisch mit Paprika und Bambus, scharf
Schweinefleisch siiB-sauer

Rindfleisch mit Zwiebeln

Rindfleisch Chop-Suey

Bratreis mit Hithnerfleisch

Gebackenes Hiihnerbrustfilet silB-sauer
Bratnudeln mit Schweinefleisch

Gerostete Ente Chop-Suey

Gerostete Ente mit Ananas und Bambus

Truthahn mit Ananas und Gemiise, sii8-saver
Gemiise Chop-Suey

Mchrwertsteuer und Bedi g sind im Preis enthal
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E Vorspeisen
. 1. Gemiise-Frithlingsrolle
] G Frithlingsroll
~ . ra nsalat
] 2. Krabbensal
O 3. Hiihnerfleisch-Salat @
1 a4 Sojasprossen-Salat
% 5. Tomatensalat
A 6. Mix Salat
8 7. Friihlingsrolle
6] 8. Krupuk
[ 9. Wan Tan, gebacken, mit gemischtem Salat
O]
& sy
ppen
. Scharf-siiuerliche Gemiisesuppe mit Fleisc
8 11. Scharf: liche Gemi it Fleisch
[ 12. Eiersuppe mit Morcheln
[g 13. Hiihnersuppe mit Spargel i}
[Q]  14. Cumry-Rindfleisch und Glasnudeln ety
[Q 15. Chinesische Pilze mit Hiihnerfleisch @
21  16. Drei Sorten-Fleischsuppe mit Glasnudeln
[ 17. Wan-Tan-Suppe
% 18. Tomatensuppe mit Rindfleisch
Q 19. Sojasprossensuppe mit Champignons und Hithnerfleisch
6] 20. Haifischflossensuppe mit Fleisch
O
[] Garnelen
[g 21. Garnelen, scharf gewiirzt
[  22. Gamelen mit ChilisoBe, scharf
E‘g 23. Garnelen mit Pilzen und Bambus
2 24. Garnelen-Curry
(1 25 «in i i —
. g Prawn »Pacific-Spezial« - <2
O] mit Ananas, siiB-sauer % T
L‘J 26. Garnelen knusprig gebacken
) 27. Garnelen Chop-Suey
S| 28 . Gliick fiir Familie
O]
L:J Hummerkrabben mit versch. Fleisch und Gemiise
O]
[Y] Fisch
[ s Knuspriger Fisch in siiB-saurer Sofle
% 32. Knuspriger Fisch nach »Szechuan-An, scharf gewiirzt
3 33. Curmry-Fisch
8 34. Knuspriger Fisch Chop-Suey
[ 35. Fisch mit Spargel und Champignons
L‘J Mechr und Bedi sind im Preis enthalten.
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